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[_Numer weterynaryjny zakladu produkeyjnego:

/ Number veterinary production plant: PL 10051601 WE

o

1. OPIS PRODUKTU / DESPRIPTION :

Ser polthusty, poltwardy (30%). Ser podpuszezkowy dojrzewajacy. Produkowany z mleka pasteryzowanego o ustalonej zawartosci
tluszezu. Zapakowany prozniowo i poddany procesowi dojrzewania. Po tym okresie kon fekcjonowany na rozne gramatury i pakowany

w atmosferze gazow obojetnych lub prézniowo./ Semi-fat cheese, semi hard (30%). Rennet cheese,

pasteurized milk with, a determined fat content. Vacuum
various weights and packed in an inert atmosphere or vacuum.

2. WARTOSC ODZYWCZA / NUTRITIONAL VALUE:

ripened. Produced from the

packed and subjected to a proces sof maturation. Afier that confectioned into

Produkt / Product

Ser Edamski light 30% / Edam light 30% cheesc

Warto$¢ odzyweza / Nutritional value

w 100 g /per 100 g

Wartos¢ energetyczna / Energy Value

1087 kJ /260 kcal

Tluszez / Fat 16 ¢
w tym kwasy thuszczowe nasycone / in saturated fatty acids 97¢g
Weglowodany / Carbohydrate 0.1g
w tym cukry / of which sugars 0.1g
Bialko / Protein 29¢
Sol / Salt 1.7¢

3. SKEADNIKI/ INGREDIENTS:

Mieko pasteryzowane, sél, stabilizator — chlorek wapnia, kultury
chloride. bacterial cultures, rennet.

4. CECHY ORGANOLEPTYCZNE / SENSORY CHARACTERISTIC :

bakterii, podpuszczka. / Pasteurized milk, salt. stabilizer - calcium

Metoda analizy/
Produkt / Product Ser Edamski light 30% / Edam light 30% cheese Method of

analysis
5 Lagodny, delikatny, czysty, lekko orzechowy, dopuszcza sig lekko kwasny, pikantny u
Smak i zapach / ; . z ¢ : ; - :
S serow starszych. / Mild, delicate. clean, slightly nutty, allowed slightly sour, spicy with
Taste and aroma

older cheeses.

Barwa / Colour Jasnokremowa, jednolita w calej masie. / Light cream .uniform in all weight mass. Ocena

L Migzsz lekko twardy, tyczny w calej masie, dopuszcz
Konsystencja i azsz lekko twardy, elastyczny w calej mas dopuszcza

oczkowanie /

si¢ migzsz lekko kruchy: oczka
okragte, owalne wielkosci ryzu do grochu; dopuszcza sig pojedyncze oczka orzeszynowate

organoleptyczna /
Organoleptic

Consistency and lub nieliczne drobne oczka przy skérce, lekkg orzeszyne. / l-‘_]csh slightly hard, flexible assessment
— throughout the mass, allowed to flesh slightly crumbly and slightly soft. oval round holes
- the size of rice to pea, missing are permitted mesh, light streuble, uneven stitches or single
eyelets,
|_5. PARAMETRY FIZYKOCHEMICZNE / PHYSICAL AND CHEMICAL PARAMETERS:
Wartos¢ / Value .
Parametr / Parameter Ser Edamski light 30% / nglilggi?r;iz?{ is
Edam light 30% cheese YIS
Metoda instrumentalna (FoodScan)/
Zawarto$¢ tluszczu ogélem / 15-18 Metoda techniczna wg PN-73/A-86232
The fat content (%) Instrumental method (FoodScan)/
Technical method by PN-73/A-86232
Zawarto$¢ NaCl / NaCl content (%) max 2.5 Meloda instrumentalna {Fmdhcml y
Instrumental method (FoodScan)
Metoda instrumentalna (FoodScan )
Zawartos¢ thuszezu w suchej masie / . Z wyliczenia wg. PN-73/A-86232
The fat content dry mass (%) mi 31} Instrumental method (F oodScan)/
Calculated by PN-73/A-86232
Metoda instrumentalna (FoodScan)/
Zawarto$¢ wody / max 52 Metoda techniczna wg. PN-73/A-86232
L'l‘hc water content (%) Instrumental method (FoodScan)/

Technical method by PN-73/A-86232
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6. PARAMETRY MIKROBIOLOGICZNE / MICROBIOLOGICAL PARAMETERS:

Parametr / Parametr

Wartoé¢ / Value

Metoda analizy / Method of analysis

Escherichia coli (jtk/g) /
Escherichia coli (cfu/g)

n=3. ¢=2, m=100, M=1000

PN-ISO 16649-2 / Petrifilm

Gronkowce koagulazododatnie (jtk/g) /
Coagulase-positive staphylococci (cfu/g)

n=3, ¢=2, m=100, M=1000

Produkty wprowadzane do
obrotu w ciagu okresu
przydatnosci do spozycia./
Products placed on the
market during their shelf
life.

n=3, ¢=0, m=M=100 jtk/g

Przed wyjsciem zywnosci
spod bezposredniej kontroli
przedsigbiorstwa sektora
spozywcezego. ktore jest jego
producentem. / Before
output the food has left the
immediate control of the
food sector, which is the
manufacturer.

Listeria monocytogenes /
Listeria monocytogenes

n=5, ¢=0, Nicobecne w 25 g/ Absent in 25 g

Laboratorium zewngtrzne (zgodnie z
zatwierdzonym harmonogramem badan
zewnetrznych). / External laboratory
(according to the approved schedule of
external research).

n - liczba probek badanych w partii: ¢ — liczba probek z partii dajacych wynik migdzy “m” i *M": m — warto$¢ roéwna lub ponizej ktorej
wyniki uznawane sg za zadawalajace: M — akceptowana wartodé progowa powyzej ktorej wyniki sq dyskwalifikowane. / n = number of

units comprising the sample: ¢ = number of sample units giving values betwe

results are considered satisfactory; M - accepted the threshold value above which results are disqualified.

7. ALERGENY/ ALLERGENS:

en “m” and “M™; m - the value equal to or below which

0 §¢ | recnose /
Alergeny / Allergens !E:;[;;Zi Alergeny / Allergens CIE;:[;?[CC
Mileko i produkty pochodne / ’ Skorupiaki i produkty pochodne / Crustaccans -
Milk and produclspihercof Gkiyes and products thereof e/
Zboza zawierajace gluten i produkty pochodne / Gl Ryby i produkty pochodne / -
Cereals containing gluten and products thereof IFish and products thereof
Soja i produkty pochodne / o Seler i produkty pochodne / s
Soyabean and products thereof Celery and products thereof
Jaja i produkty pochodne / : Gorezyca i produkty pochodne / !
Eggs and products thereof Rising Mustrard and products thereof’ aigino
Orzechy ziemne i produkty pochodne / G Sezam i produkty pochodne / i
Peanuts and products thereofl Sesame and products thereofl
Orzechy i produkty pochodne / bty Dwutlenek siarki i siarczyny / —
Nuts and and products thereol Sulphur dioxide and sulphites
Lubin i produkty pochodne / siehio Migczaki i produkty pochodne / Tt
Lupine and products thereof Molluscs and products thereof

8. OSWIADCZENIE GMO / DECLARATION GMO:

Produkt nie zawiera i nie zostal wyprodukowany z organizméw genetycznic modyfikowanych. /

The product does not contain and has not been produced from genetically modified organisms.

9. PAKOWANIE / PACKING:

Masa netto / Netto weight :

Bloki: od ok. 1 do 15 kg; plastry lub porcje/
Blocks: from about 1 to 15 kg: slices or portions

Pakowanie / Packaging :

W atmosferze gazow obojetnych lub prozniowo /

In an inert atmosphere or vacuum.

Rodzaj folii / Foil type :

Barierowa. transparentna lub kolorowa /

The barrier, transparent. or colored.

Spos6b otwarcia / Type of opening:

Otwarcie jednorazowe ( w przypadku blokéw i porcji pakowanych na linii
Flowpack™), jednorazowe otwarcie z peelem lub wielokrotne otwicranie i
zamykanie / Opening the disposable (in the case of blocks and portions packaged on
the line . Flowpack™).single opening with peel or multiple opening and closing.

Opakowanie zbiorcze / Collective packaging:

Karton tekturowy / Corrugated cardboard

Opakowanie transportowe /
Transportation packaging:

Paleta /Palette

Zabezpieczenic produktu na palecie /
Protection of the product placed on palette :

Folia stretch / Stretch foil
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10. PRZEZNACZENIE KONSUMENCKIE / CONSUMER DESTINY:

Produkt przeznaczony do bezposdredniego spozycia w formie naturalnej. Moze stanowi¢ skladnik wiclu potraw. Produkt przeznaczony
Jjest dla wszystkich sektorow rynku konsumenckiego z wyjatkiem oséb uczulonych na bialka mleka

i laktoze./ The product is intended for direct consumption in natural form. It can be a component of many dishes. The product is
intended for all sectors of the consumer market with the exception of persons who are allergic to milk protein and lactose.

11. TRANSPORT / TRANSPORT:

Dystrybucja powinna odbywaé si¢ w pojazdach przeznaczonych do przewozenia artykulow spozywezych. Srodki transportu powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachoéw, powinny umozliwi¢ zachowanie w kazdym miejscu temperatury chlodniczej. Produkt powinien by¢
zabezpieczony przed uszkodzeniami i szkodliwymi wplywami czynnikow zewnetrznych. / Distribution should be done on vehicles
intended for the transport of foodstuffs. Means of transport should be clean, without foreign smells and should ensure the maintenance of
refrigerated temperature. The product should be protected from damage and harmful influence of environment.

12. PRZECHOWYWANIE / STORAGE:

Plastry i porcje: Przechowywaé w temperaturze od +2 °C do +8 °C. Po otwarciu przechowywaé w warunkach chlodniczych nie dluzej
niz 48 godzin. / Slices and portions: Store in temperature from +2 °C to +8 °C. Once opened, store at refrigerated conditions for no
longer than 48 hours.

Bloki: Przechowywac w temperaturze od +2 °C do +8 °C. Po otwarciu przechowywa¢ w warunkach chlodniczych nie dluzej niz 5 dni. /
Bloki: Store in temperature from +2 °C to +8 °C. Once opened. store at refrigerated conditions for no longer than 5 days

13. OKRES PRZYDATNOSCI DO SPOZYCIA / SHELF LIFE :
Plastry i porcje- 3 miesiace od daty produkcji. / Slices and portions - 3 months of the date of production.
Bloki- 6 miesigcy od daty produkgcji. / Bloks- 6 months of the date of production.

Wykonal: / - Funkgja: /| Kierownik Laboratorium / s e , iﬂ".';': [ 4
L Ewa Jablonska Position: | Laboratory Manager Podpis: / Signature: [ i) R4
Issue date: e — ” -
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